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フランス                                                                               ブルゴーニュ  

ブルゴーニュ ピノノワール キュヴェ シモーヌ  2020  ￥3.500  10 本   

生産者 アミオ ギイ  ＊スタンダードなブルゴーニュ・ルージュだが、シャサーニュ・モンラッシェ村のテロワール

が育むピノ・ノワールは、ストラクチャーがあり、かつミネラルの風味も感じられる。チャーミングな赤い果実の 

アロマが爽やかに香り、優しい味わい。キュヴェ名のシモーヌは 2 代目当主の奥様の名前。  

シャサーニュ モンラッシェ VV ルージュ  2020   ￥7.500  6 本    

生産者 アミオ ギイ  ＊シャサーニュ・モンラッシェは白同様に赤の品質も高い。ラズベリーや赤スグリのチャーミ

ングな果実香。果実味の凝縮感があり、キメ細かなタンニンがあります。酸とミネラルのバランスがよい。 

ブルゴーニュ シャルドネ キュヴェ フラヴィ 2020  白  ￥3.500  10 本 

生産者 アミオ ギイ  ＊シャサーニュ・モンラッシェ村の地方名区画から造られるブルゴーニュ・ブラン。軽やかな

一方、果実味は十分。フレッシュで生き生きとした味わい。アフターにはミネラルも感じられる。 

シャサーニュ モンラッシェ VV ブラン  2020  白  ￥12.000   2 本 

生産者 アミオ ギイ  ＊アカシアなどの白い花にグレープフルーツのような柑橘系のアロマ。果実味のリッチさとミ

ネラルのエレガンスを兼ね備えたバランスのよい村名シャサーニュ・モンラッシェ。 

ブルゴーニュ ルージュ  2021  ￥5.000  12 本 

生産者 シャルル オードワン  ＊ブルゴーニュのライジングスターとして注目を浴びる、マルサネの造り手。2000

年にシャルルの息子、シリルがドメーヌに参画して以降、見違えるような進化を遂げた。ピュアな果実味。酸も軽や

かで飲み口は大変スムース。 

ブルゴーニュ ルージュ レ シャン ダルジャン  2021  ￥5.500  10 本 

生産者 ジャック カシュー  ＊単なるブルゴーニュ・ルージュながら、ヴォーヌ・ロマネ村のブドウはやはり違う。

十分な樹齢と低い収量により、果実味の凝縮感が強く感じられ、上品な口当たり。 

ヴォーヌロマネ レ シャラダン  2021  ￥13.000  完売 

生産者 ジャック カシュー  ＊クロ・ド・ヴージョの近く、エシェゾーの下に位置する村名クリマ。ドメーヌはここ

４区画、ほぼ 1ha の畑を所有する。粘土は強いが小石も見られ、力強さとエレガンスが共存した風味。ラズベリーや

グロゼイユなど赤い果実のアロマが生き生きと感じられ、口の中でも豊かな果実味が広がり、舌触りはビロードのよう。  

ブルゴーニュ アリゴテ グレピニー ポンセー  2021  白  ￥2.500  5 本 

生産者  ジャック カシュー  ＊アリゴテながら収量を抑え、樽熟成を施すことで複雑さと厚みが加わっている。カ

リン、シトラス、アカシアの花のアロマ。年産 400 から 600 本と少ないが、一度試してみる価値あり。 

ブルゴーニュ ルージュ  2021  ￥4.500  12 本 

生産者  シルヴァン モレ  ＊シルヴァン・モレはシャサーニュ・モンラッシェの銘醸家、ジャン・マルク・モレの

息子。妹のカロリーヌは同郷のピエール・イヴ・コランと結婚し、ドメーヌ・ピエール・イヴ・コラン・モレを創設

すると同時に、自身のドメーヌも運営している。 

シャサーニュ モンラッシェ ルージュ  2021  ￥7.000  12 本 

生産者 シルヴァン モレ  ＊ピノ・ノワールをコルドンに剪定して樹勢を抑え、凝縮感のある赤ワインを造る。とく

にこの村名シャサーニュ・モンラッシェは樹齢が 45 年と比較的高く、しっかりとした果実味が印象的。滑らかな舌

触りをもつエレガントなワインに仕上がっている。 

マルサネ ルージュ  2021   ￥8.000  3 本 

生産者 ブリュノ クレール  ＊ロゼイ、ボワヴァン、レ・ゼタルを中心に小さな区画のピノ・ノワールを集めて造っ

たマルサネ。ラズベリーやチェリーなど、小さな赤い果実の香りがチャーミングながら、タンニンはしっかりしてお

り、ストラクチャーが感じられる。畑では化学薬品は使用せず、オーガニック肥料（堆肥）を使用。パーセル全体でビオロジック

栽培を採用。 
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ブルゴーニュ コート ドール ルージュ  2021  ￥4.200  6 本           フランス ブルゴーニュ 

生産者 ミッシェル グロ  ＊ヴォーヌ・ロマネ村だが、県道 974 号の東の平地にある区画。土壌はシルトと粘土の混

合土壌。下層は砂と砂利。香り高く、生き生きとした酸味をもつ軽やかなブルゴーニュ・ルージュであり、その若々

しさを楽しみたい。 

ニュイサンジョルジュ 2021  ￥10.000  6 本 

生産者 ミッシェル グロ  ＊村名のニュイ・サン・ジョルジュは村の北側にある４つの区画（レ・ザテ、レ・ラヴィ

エール、レ・バ・ド・コンブ、ラ・ペリエール・ノブレ）からなる。このアッサンブラージュによりニュイ・サン・

ジョルジュとしてはしなやかなタンニンをもち、エレガントなスタイル。典型的なヴォーヌ・ロマネとニュイ・サン・ 

ジョルジュを足して２で割ったようなワインに仕上がっている。 

シャルム シャンベルタン  2018  ￥35.000   2 本 

生産者 ドメーヌ デ ヴァロワユ  ＊グリオットやスパイス等を想わせる洗練された香り。果実味に溢れ、複雑でフ

ィネスに富んだ味わい。畑の偉大さを感じさせる 1 本。 

ゲヴュルツトラミネール アムゼル  2020  白  ￥5.300  12 本               フランス アルザス 

生産者 マルク テンペ  ＊黄金色の外観、金木犀や黄金飴、キャラメリゼしたアロマ、しっかりとしたアタックとボ

リューム感、複雑味が増したキャラメルの甘やかさと香りに強さのあるエッセンス、長いアフターが印象的です。 

シュヴェルニ ルージュ ドメーヌ   2022  ￥2.800  20 本                  フランス ロワール 

生産者  エルヴェ ヴィルマード  ＊軽やかさと、しっかりと熟した果実味の共存するワイン。ピノ・ノワールがシ

ルキーなタンニンとリコリスのような香りを、ガメがフレッシュな後味を与える。気軽なワインバーだけでなく、 

レストランなど、様々な場面で楽しめるワイン。ﾋﾟﾉﾉﾜｰﾙ 60 ｶﾞﾒｲ 40。 

バロン ド モンフォーコン シャトー ヌフ デュ パプ  2016  ￥6.000  10 本    フランス ローヌ 

生産者 シャトー ド モンフォーコン  ＊ヌフ・デュ・パプの有名な地区「ラ･クロー」に隣接する小さな区画。古木

のグルナッシュならではのしなやかなフィネスを表現。樹齢 80 年以上のグルナッシュが畑の大部分を占める。 

収量は 35hl/ha 以下。手摘み、すべて除梗。ｸﾞﾙﾅｯｼｭ 92 ﾑｰﾙｳﾞｪｰﾄﾞﾙ 8。 

ロザート トスカーナ フオーリ ミズーラ  2022  ロゼ ￥2.600  11 本      イタリア トスカーナ 

生産者  サン ジュースト ア レンテンナーノ  ＊イタリア中部で広く使われる、サラッソ（セニエと同義）と呼ば

れる醸造テクニックによる、ロザート。しっかりと色が出ており、Rosato（ピンク色の）というよりは Rossato（赤 

みがかった）というほうが近い。香りと果実味をしっかりと感じるロゼ。ｻﾝｼﾞｮﾍﾞｰｾﾞ主体ｶﾅｲｵｰﾛ。 

ヴィチナーレ チェザネーゼ デル ピーリオ  2019  ￥3.900                 イタリア ラツィオ 

生産者 ラ ヴィーショラ  ＊ご近所(ヴィチーノ)の信用のおける有機栽培農家から分けてもらったチェサネーゼで造

るワイン。セメントタンクまたはステンレスタンクにて 20～30 日間マセレーションとアルコール醗酵を行い、圧搾

後 12 か月間トノーで醗酵の続きと熟成を行う。 

カベルネソーヴィニヨン シラー  2019  ￥2.400               スペイン エクストラマドゥーラ 

生産者 ヴィーニャ サンタ マリア  ＊カベルネ種の力強さとシラー種の魅惑的な味わいの調和が見事に表現されて

いる、ピュアでしなやかなスタイルのワイン。ｶﾍﾞﾙﾈ S60､ｼﾗｰ 40。 

クアトロ メセス サクララベル  2022  ￥2.300                          スペイン フミージャ 

生産者 フアン ヒル ＊日本のサクラに魅了されたミゲルが、日本のためだけに作った限定ラベル。咲き誇る桜の花

のように満ち溢れるチェリーやカシスといった果実の芳香。濃厚で華やかな果実味が楽しめるフルーティーなフルボ

ディ。ﾓﾅｽﾄﾚﾙ 100。 
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